HVIS DU KUNNE VELGE:

Hva ville du ha valgt? Valget er faktisk ditt — du som jobber pa havet med & bringe

fisken til lands, du som tar imot og sorterer rastoffet, som tilvirker, og som vurderer
det ferdige produkt. Produktet blir aldri bedre enn det rastoffet det er produsert av.
Det skal vi vise med dette heftet.




GODT RASTOFF GIR PERFEKT PRODUKT

M N& er det dokumentert. En gang for alle! Perfekt
rastoff gir forsteklasses produkter! Kanskje ikke sa

originalt, men like fullt dokumentert.

Mer interessant er det kanskje & se rastoff med ulike
feil, og folge dette rastoffet gjennom prosessen til

ulik anvendelse.

Fiskeriforskning i Tromsg har p& oppdrag fra Fiskeri-

og Havbruksnaeringens Landsforening og Norges
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og torrfisk.

Prosjektet er finansiert av Fiskeri- og Havbruks-

neeringens Forskningsfond og Norges Réfisklag.

| dette heftet gar vi grovt gjennom de viktigste
resultatene av de forsgkene som er blitt gjort ved

Fiskeriforskning.

Réstoffet ble sortert ut av levert fangst ved ulike
foredlingsanlegg langs kysten, det er merket og
fulgt gjennom prosessene for tilvirkning til saltfisk
og torrfisk. Fisk til filet er merket og fulgt gjennom
filetering og kutteprosess. Alt er dokumentert med

bilder tatt av Fiskeriforskning.




Hoggskade

Loinsen ma kuttes med utbyttetap

Feilfri filet
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Filet med betydelig bloduttredning
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De tre overste bildene viser en fisk med
betydelig hoggskade. Tydelig bloduttredning
fremkommer pa fileten. | kutteprosessen ma
en stor del av loinsen fiernes pa grunn av blod
i muskelen. Dette er bade arbeidskrevende og
gir stort utbyttetap.

B Det stilles strenge krav til rastoff for produksjon
av filet. Her er rett handtering av rastoffet viktig for &

hindre utbyttetap.

Anlegg som Kjgper fisk til filetproduksjon har langt
strengere krav til rastoffet enn bedrifter som tilvirker
til saltfisk og terrfisk. Til filet finnes ingen sortering

av prima og sekunda.

Rastoff som er sjgdedt, blodsprengt, darlig utbledd
eller har betydelige redskapsmerker egner seg ikke

til filetproduksjon.

Et stort problem, som gir filetindustrien betydelige
utbyttetap, er hoggskader fra krok, klepp eller hott.
Klepp eller hatt mé& bare brukes i fiskens hode.
Krokskader eller klepphogg i tykkfisken farer til
blgdning i muskelen. Slike skader ma skjzeres bort.
Det gir utbyttetap og merarbeid. Er skaden saerlig
uheldig plassert uheldig plassert kan en hel loins ga

tapt.



SALTFISK

B Det er gjennomfart forsgk pa produksjon og
senere utvanning av saltfisk. Det er benyttet ulikt
rastoff, fra feilfritt via mindre skadd til sterkt skadd
rastoff. Hensikten har veert & se hvordan det tar seg
ut som ferdig saltfisk, og til slutt utvannet produkt.

Feilfritt

Det feilfrie rastoffet var fast og meget lyst i kjottet
for produksjonen. Som saltfisk og utvannet var
fisken av meget god kvalitet. Ingen misfarging i
fiskekjottet, meget lyst, og heller ikke med blod-
feil under skinnet.

Sjodod

Den sjodade fisken hadde ogsé andre alvorlige
skader, som blodsprenging, darlig blodtapping
og redskapsmerker. Kvaliteten skilte seg ut ved &
ha blgt og mer spaltet muskel, blodflekket og til
dels generelt radfarget fiskekjott. Som saltfisk og
utvannet fisk ble denne vurdert til & ha den darligste
kvaliteten. Som saltmoden hadde den en mark
og gul grunnfarge. Den var blodflekket og stygg i
buken. Den ble ikke bedre da skinnet ble fjernet.
Konklusjonen var at alle feil var blitt forsterket i
prosessen.

Blodsprengt

Det ble benyttet rastoff med ulik grad av blod-
sprenging — fra alvorlige tilfeller med blodsprengte
omrader over brystfinnen i loins, til mindre alvorlige
tilfeller. | tillegg til blodsprenging hadde rastoffet
ofte redskapsmerker og var darlig blodtappet.
Muskelkvaliteten var noe variabel, fra lys til rad-
farget. Som saltfisk og utvannet ble blodsprengt
fisk vurdert som darlig. Saerlig kom det frem store
bloduttredelser i muskelen etter at skinnet var
fiernet, til tross for at noen sé fine ut pa kjott-
siden. Generelt var fiskekjottet gult og merkt.

PERFEKT SALTFISK

Perfekt rastoff,
flekket og uten
synlige skader.

Fin farge pa
fisken etter
saltmodhning.

Skinnsiden er
0gsa helt uten
skader eller
bloduttredelser.

SALTFISK MED
REDSKAPSMERKER

Réadstoffet med red-
skapsmerker har ogséa
betydelige blodut-
redelser péa kjottsiden.

Saltmoden er
fiskekjottet klart gulere
og med innslag av
brunt.

Etter at skinnet er
fiernet fremtrer
merkene etter
redskapene.




SALTFISK AV
BLODSPRENGT
RASTOFF

Réstoff som er
sterkt misfarget av
blodsprengning.

Fullsaltet har
fisken fatt en
gul/brun farge.

Ogsé fra skinnsiden
trenger bloduttred-
elsene klart frem.

SALTFISK AV
SJgDaDT
RASTOFF

Rastoff av sjedad fisk,
med betydelig blod
i muskel.

Saltmoden er fisken
sveert gul og med
innslag av brunt i de
mest blodige partiene.

Etter fierning av
skinnet trer blod-
uttredelsene
klart fram.

Qvrige skader

Saltfisk og utvannet fisk fra rastoff med red-
skapsmerker ble generelt vurdert som rimelig
darlig. Grunnfargen p3 fiskens kjottside var mark
og gul, og mange fisker hadde blodflekker. Ogsa
her fremkom bloduttredelser etter at skinnet var
fiernet.

Saltmoden fisk og utvannet fisk fra darlig blod-
temt rastoff var generelt darlig. Enkeltfisk var av
bedre kvalitet. Langs rygg- og tykkfiskbein vistes
mange sma blodflekker og gule flekker. Fisken
var styggere under skinnet enn fra kjottsiden.

Réstoff av god kvalitet med hattmerker var ogsa
lyst og fint etter salting og utvanning. Pa en del
av fiskene ble det funnet bloduttredelser etter
hottmerke, men dette er ikke et stort problem i
saltfiskproduksjonen.

Tverrsnitt av utvannet saltfisk. Fra venstre: 1) darlig
blodtappet fisk, 2) sjoded fisk, 3) feilfti fisk, 4) fisk
med redskapsmerker og 5) blodsprengt fisk.




TARRFISK

M Rastoff til henging og til-
virkning til terrfisk har samme
krav som til salting. Feil ved
rastoffet kommer tydelig frem
etter torking, og seerlig etter
blayting. P4 samme mate som
med saltfisk, fremkommer det
udelikat fiskekjott ved fierning av
skinn etter utvanning pa rastoff
med blod i fiskemuskel eller blod-

uttredning fra fangstredskaper.

For tilvirkning til terrfisk spiller
0gsa veer og vind, altsé terke-
forholdene, inn. Det vil si at selv
ikke perfekt rastoff er en garanti
for et godt sluttprodukt. Generelt
kan man likevel si at et godt
rastoff, kombinert med gode

torkeforhold gir perfekt fisk.

PERFEKT TARRFISK

Perfekt rastoff
til henging.
Ingen synlige feil.

Ferdig torket
synes fisken &
bli prima vare.

Etter utvanning og
fierning av skinn,
avdekkes et
perfekt produkt.

TARRFISK AV
SJODADT RASTOFF

Sjododt rastoff, ikke
uvanlig med
redskapsmerker.

Etter torking
synes ikke feilene
like godt i skinnet.

Etter utvanning og
fierning av skinn,
fremkommer et skadd
ferdigprodukt.




TARRFISK AV
RASTOFF MED
REDSKAPSMERKER

Rastoff med
tydelige redskaps-
merker.

Etter torking synes
redskapsmerkene
svakt i skinnet.

Etter utvanning trer
bloduttredningene
klart frem pa
produktet.

TARRFISK AV
DARLIG UTBL@DD
RASTOFF

Réstoff som er
darlig utbledd.
Lite er synlig utenpa.

Lite av feilene
er synlig utenpa
torrfisken.

Etter utvanning er
blodet synlig langs
hele ryggbeinet.

SKINNET BEDRAR

Selv om en saltfisk eller tarrfisk kan se

rimelig bra ut fra kjettsiden/buksiden, kan
overraskelsen komme nar skinnet fiernes.
Dette er blant de mest overraskende funn som
fremkommer i forsgkene som Fiskeriforskning
har utfart.

| forsgkene har man merket og fulgt ulikt
rastoff gjennom prosessene salting, terking
og filetering, og senere utvannet torrfisk og
saltfisk. Etter utvanning er skinnet blitt fiernet.

Resultatene viser at de fleste feil ved rastoffet,
som enten er synlig pa fiskens bukside/kjott-
side eller i skinnet pa fisken, fremkommer som
enda starre feil under skinnet pa den ferdige
varen.

Det er ulik praksis blant vrakerne i & ta hensyn
til dette. Under vraking kan store deler av torr-
fisk og saltfisk bli nedgradert av vrakere som
tar hensyn til at bloduttredelser under skinnet
gir et produkt av darligere kvalitet.

Bildene viser samme fisk fra kjottsiden
og skinnsiden etter at skinnet er fiernet.
Skaene er ikke synlig fra kjottsiden, men
ligger under skinnet.




BEDRE RASTOFFSORTERING

Fiskeriforskning foreslar bedre rastoffsortering i sin
rapport "Fangstskader pa rastoff (torsk) levert av kyst-
flaten”. Til det har de utarbeidet en fangstskadeindeks.
| rapporten, som indeksen er en del av, er alle typer
skader dokumentert med tekst og bilder.

Fer fangsskadeindeksen tas i bruk, vil det veere ngd-
vendig med oppleering og gjennomgang med de som
skal sta for sorteringen i den enkelte bedrift.

DESIGN: DAKOTA, TROMS@

Kriteriene for hva som vil vaere moderate feil og alvorlige
skader vurderes i forhold til anvendelser som terking,
salting og filetering.

Folgende utdrag av Fangstskadeindeksen viser de
fangstskadene som gir alvorlige “blodfeil” i slutt-
produkter som saltfisk, terrfisk og filet.

Fangstskadeindeks for forsk, fisket med garn, line, juksa eller snurrevad.

Sjedad Dad i fangst- Feilfri:
redskapen.

Redskaps- Merker av garn eller = Feilfri:

merker andre redskaper Moderat:

Blodsprengt Blodfarget pa Feilfri:
skinnet Moderat:

Hogg-/krok- Hogg av hgatt, line- Feilfri:

skader angel eller juksa- Moderat:
krok

Darlig blod- Ublegget, ded far Feilfri:

tappet blagging, feil Moderat:
blagget

Levende fisk

Ingen redskapsmerker
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Striper i skinnet, finneskader

Ingen rgd misfarging pa skinn-
Rgde omrader kun i buk/spord

Ingen hoggmerker utenom pa _
Merker i buk eller naer spord

q 1
2

Temte blodarer, hvit i buk/nakke
Noe blod i arene i buken
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